Les Menus

Dans un soucis d’organisation du service et de rapidité,
nous vous invitons a nous préciser si vous avez un impératif horaire a la prise de commande.

Inspiration du 18 au 23 Novembre 42 €

Chaque semaine un nouveau menu composé d’'une entrée, d'un plat et d’'un dessert,
servi uniquement au déjeuner, sauf dimanche et jours fériés et pouvant étre servi en 1 heure.

(Euf cuisiné en meurette .... sauce au vin - lardons - champignons - crotitons ...
Dos de cabillaud ... piperade - chorizo - piment d’Espelette ...

Sélection de fromages affinés ... salade de jeunes pousses - gelée de cidre ... (supp. 10€)

Sablé breton ... poire - marron - citron - pain grillé - cacao ...

Le pressoir

par Uincent David




Les Menus

Saveurs

accord mets et vins 39 €

Langoustine ... estragon - pomme - céleri - yuzu - girolles ...

Saint - Jacques nature-lard-fumée ... parmesan - brocolis - vierge - anchois ...

Filet de veau aubacon ... caramel - chou pak-choi - guancia - orange ...

Sélection de fromages affinés ... salade de jeunes pousses - gelée de cidre ... (supp. 10€)

Pavlova ... agrumes - thé Matcha - passion - mangue-coriandre ...

Le pressoir

par Uincent David



